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Tessin 2009

Der Alterswelishelt entgegen

Es war Mitte der 1980er Jahre, als die Weine der italienischen Schweiz erst-
mals von sich reden machten. Den Anstoss zur Entdeckung des Tessiner Wein-
baus hatten Einwanderer gegeben: vor allem die vier Deutschschweizer Huber,
Kaufmann, Stucky, Ziindel und der Romand Klausener. Die einstigen Pioniere
sind nicht mehr 30 wie damals. Doch das Tessiner Weinwunder ist gemeinsam
mit ihnen gereift - hin zu neuen Hohepunkten in den Jahrgangen 2008 und 2009.

Ein Report von Ulrich Sautter.

Merlot? Bei Fachleuten und Wein-Aficiona-
dos weckt diese Rebsorte zwiespiltige Ge-
fithle. Sie steht fiir Pétrus und Ausone, aber
ebenso fiir banalen Kneipenwein und fiir
gahnende Langeweile bis hinauf ins Hoch-
preis-Segment. Bemerkenswerterweise hat
es der Merlot del Ticino in den letzten
20 Jahren geschafft, mit klarem Kurs zwi-
schen Scylla und Charybdis hindurchzuse-
geln. Kaum jemand vergleicht heute Tessi-
ner Merlot noch mit Bordeaux — und das ist
gut so, denn er hat andere Qualititen. Aber
ebenso wenig leidet der Tessiner Merlot un-
ter dem Langweiler-Image der Sorte: Denn
die Eigenarten des Tessiner Weins sind viel
zu spannend — und zu anspruchsvoll.

Die Weine des Jahrgangs 2009 illustrieren
besonders anschaulich, wo die Tessiner Ni-
sche liegt und wie exzellent sie von den
Koénnern unter den Produzenten gefiillt
wird. Fast tiberall in Europa neigen die
2009er Rotweine zur Opulenz, zur Siisslich-
keit (auch ohne das Vorhandensein von Zu-
cker), zu {iberreifen Aromen. Nicht so die
Weine des Tessins: Das warme Jahr scheint
nur gerade dazu gefithrt zu haben, ihren
Klassizismus ins rechte Licht zu riicken: mit
einer entspannten Reife und etwas mehr
Rundungen als iiblich, aber mit einer makel-
losen Frische und ohne jeden Exzess. Es
sind Weine, die Intellekt und Sinne gleicher-
massen ansprechen — zweifellos ein neuer
Hohepunkt in der Tessiner Saga der letzten
Jahrzehnte.

Demgegeniiber sind die 2008er typischer
ausgefallen in dem Sinn, dass die zum Vor-
alpengebiet mit seinem wechselhaften Kli-
ma gehorenden Ecken und Kanten markan-
ter ausgeprigt sind. Aber auch hier haben
die Tessiner Produzenten nahe an einem
Optimum gearbeitet: Trotz ihrer stoffigen
Anlage haben die Weine nichts Mageres
oder Schroffes. Die Tessiner Kernigkeit
kommt in einem einnehmenden Gewand
daher, mit bestechender Prazision und mit
grossem Reifepotenzial. Die beiden Jahrgén-
ge 2008 und 2009 zeigen in zwei unter-
schiedlichen Facetten, wie durchdacht, wie
virtuos die Elite des Tessiner Weinbaus heu-
te arbeitet. Die Helden sind weise geworden
- und gehen, wenn nicht alles tiuscht, ihren
grossten Taten jetzt gerade erst entgegen.

Die éalteren probierten Jahrginge stam-
men aus der Verkostung des «Mémoire des
Vins Suisses», die Ende August in Ziirich
stattfand.

Kopp von der Crone Visini, Barbengo

2009 Meridio: 75% Merlot Bianco, 25%
Chardonnay, Vergdrung und Ausbau im
Barrique. Dezent rauchig, leichter Lakritz-
ton, Haselnuss, komplexer Duft. Einiger
Schmelz am Gaumen, auch mineralisch,
stoffig, alle Komponenten sind im Lot, aber
zuriickhaltend, klar, ausdrucksvoll und in
sich ruhend. 17/20 trinken -2014

2009 Vigoria Merlot del Ticino DOC: Von
10-jahrigen Reben aus Barbengo (380 m),
von Terrassen. Ausbau im grossen Holz-
fass. Ein Hauch Holz, Siissmandel, ver-
schlossene Frucht auf Basis von Kirschno-
ten, Saft und Feinnervigkeit, festes, mittel-
korniges, leicht anhaftendes, aber reifes
Tannin in mittlerer bis mittelhoher Menge,
sehr eleganter und klassischer Bau. Tolle
Linge in diesem mittelgewichtigen Format.

17/20 2012-2018

2009 Tinello Svizzera Italiana IGT Merlot:
Von Moranenbdden in Pedrinate. Interes-
sante Anlagen: einerseits eine milde Frucht
und ein eleganter, eher geschmeidiger Kor-
per, andererseits aber auch ein fester Kern
aus noch leicht ruppig wirkendem Gerb-
stoff. Wenn sich das harmonisiert, wird es
ein Hochgenuss. 17/20 2014-2018

2009 Gota Svizzera Italiana IGT: Merlot.
Einzellagenwein aus Castel San Pietro.
Komplexer Duft nach feuchtem Stein, aus-
gesprochen mineralisch, nach Kirsche und
Heidelbeere. Weitmaschiger, zuriickhalten-
der Bau, der dennoch Kraft ausstrahlt.
Markanter Lehm-Gerbstoff, aber reif und
nicht griin, gute Lange, aromatisch auf Pe-
tits fruits rouges endend. Kraftvoller Kor-
perhintergrund, spiirbarer, aber nicht her-
vortretender Alkohol.  18/20 trinken -2019

2008 Irto Svizzera ltaliana IGT: 40% Ca-
bernet Sauvignon, 30% Arinanoa, je 10%
Petit Verdot, Merlot und Cabernet Franc.
Verschlossener Duft, alkoholgetragener
Rahmen. Weitmaschiger Gerbstoff, mittel-
gewichtige Frucht, eher niedrige Saure.
Wirkt aber nicht forciert, Anlagen zur Har-
monie (im Verkauf erst ab November 2011).

16/20 2013-2018

2009 Balin Svizzera Iltaliana IGT: 95%
Merlot, 5% Arinanoa. Intensive Frucht, ju-
gendlich, altersadaquat. Kraftige Stoffigkeit
im Mund, die jedoch prall von Frucht ge-
deckt ist. Komplex, intensiv, mineralisch,
hoch verdichtet und dennoch kein bisschen

breit oder aus der Balance.
19/20 2015-2025

2008 Balin Svizzera Italiana IGT: 95%
Merlot, 5% Arinanoa. Atherisches, kréftig
hervortretendes Holz, ein Hauch Brombeer,
Heidelbeer, Funkenschlag, komplex und
kithl in den Aromen, prizise. Im Mund
straff und streng auf geschmeidiger Grund-
lage, salzig, mit mineralisch gekoppeltem
Tannin in mittelhoher Dosis, hervorragen-
de innere Spannung. Stiller saftiger Hinter-
grund, ungekiinstelt, fein und dennoch mit
erkennbarem Aromapotenzial.

18/20 2014-2020



